
MENÚ #Nosolococina
Platos & Cócteles

LEYENDA DE ALÉRGENOS: 1.gluten - 2.crustáceos - 3.huevo - 4.pescado - 5.cacahuete - 6.soja 
7. lácteos - 8.frutos secos - 9.apio - 10.mostaza - 11.sésamo - 12.sulfitos - 13.moluscos - 14.altramuces

(Los alérgenos entre paréntesis pueden quitarse del plato alterando su receta original)



MENÚ #Nosolococina

Cóctel: Andino
3 - 12

Cubalibre de foie con escarcha de limón, rúcula y pan brioche
(Plato histórico de Quique Dacosta)

(1) - 7 - (8)
Burrata con pani puri de tomate seco, albahaca y piñones

12 - 6 - 1- 7 - 3
-------------------------
Cóctel: Candela

12
Berenjena glaseada estilo asiático

 1 - (4) - 6 - 8 - 11
Sandwich chili club con cangrejo frito

1 - 2 - (3) - 4 - 6 - 11
--------------------------

Cóctel: Un inglés perdido en Jerez
12

Las patatas bravas de Vuelve Carolina
(1) - (3) - (7)

Curry verde de albóndigas de vaca vieja a la brasa
1 - 2 - 3 - 5 - 6 - 7 - 9 - 11 - 12

----------------------
Cóctel: Nespresso Carolina

Qique Sorpresa
1 - 3 - 7 - 8

69€/persona 
(IVA incluido)

No incluye pan ni otras bebidas. Platos al centro para compartir
Menú a mesa completa, mínimo 2 personas.


