
MENÚ VUELTA AL MUNDO 
(La composición del menú cambia cada 3 semanas. 

Puedes disfrutar de estos platos hasta el miércoles 13 de noviembre)

LEYENDA DE ALÉRGENOS: 1.gluten - 2.crustáceos - 3.huevo - 4.pescado - 5.cacahuete - 6.soja 
7. lácteos - 8.frutos secos - 9.apio - 10.mostaza - 11.sésamo - 12.sulfitos - 13.moluscos - 14.altramuces

(Los alérgenos entre paréntesis pueden quitarse del plato alterando su receta original)



37€/persona 
(IVA incluido)

No incluye pan ni bebida. Platos al centro para compartir.
Menú a mesa completa.

Los platos del menú pueden sufrir cambios según disponibilidad de mercado.

MENÚ Vuelta al Mundo

ENTRANTES A COMPARTIR

Curry rojo de coliflor en tempura
1 - 2 - 4 - 6 - (7) - (8)

Tiradito de salmón con vinagreta de sishos
1 - (3) - 4 - 6

 Burrata con pani puri de tomate seco, albahaca y piñones
(1)- (3) - 7 - (8)

------------------------
Puerro confitado con anguila ahumada y salsa bearnesa

(3) - (4) - (5) - (7) - (12)
Bocadillo de calamares

1 - (3) - 13

1 PRINCIPAL INDIVIDUAL A ELEGIR:

Arroz meloso de carrillera de ternera, mole y pimiento rojo 
 (3) 

Falsa lasaña de txangurro coreano
1 - 2 - 4 - 7 - 13 

Presa ibérica al carbón (suplemento +5€)
(1) - (6) - (7) - (13)
------------------------

1 POSTRE A COMPARTIR CADA 2 A ELEGIR:

Frutos rojos con mascarpone
1 - 3 - 7 - 8

Nube de pastel de almendras (suplemento +3€)
3 -7 - 8


